FONDOBRUGAROLO
Azienoac ki cola NIV
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MENU PASQUETTA

2 ARRTLE 201

Torta pasqualina della Tradizione

Salame stagionato dellAz. Agr. Colombi
Reale di Fassone, cotto a bassa temperatura, con salsa tonnata

Piccolo bolito e salsa rosa

Riso Carnaroli Az. Agr. Ferrario,
bietola rossa e gocce di Gorgonzola D.o.p.

Hamburger Gourmet di Bue Grasso,
San. Marzano confit, Bacon croccante,
cheddar e polvere di piselli.

Tiramisu di Colomba Pasquale

Caffe
€ 50,00/persona, vini inclusi

Riesling renano, Filare 52 - Az. Agr. Manuelina (PV)
Rosso di Valtellina, PerlaVilla - Triacca (SO)
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FONDOBRUGAROLO
Azienoac ki cola NIV

MENU BIMBT

Menu SoloPrimo

Antipasto con prosciutto cotto, salame nostrano e

Torta pasqualina

Crespelline al prosciutto

Tiramisu di Colomba Pasquale con caffe d'orzo

€ 18,00/bimbo

Menu Completo

Antipasto con prosciutto cotto, salame nostrano e

Torta pasqualina
Crespelline al prosciutto
Petto di pollo ruspante con patate al forno
Tiramisu di Colomba Pasquale con caffe d'orzo

€ 25,00/bimbo



